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Zafacznik nr 2.8. do SWz

Dostawa artykutow zywnosciowych do Zespotu Szkét Nr 2 z Oddziatami Integracyjnymi w Puttusku w podziale na 10 czesci

Czes¢ 8 - Ryby mrozone
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filet z ryby Miruna — bez skéry, bez
glazury

kg

320

5,00%

paluszki rybne

kg

120

5,00%

filet z ryby Morszczuk - bez glazury

kg

80

5,00%

ul. Polna 7,

dostawy na adres
06-100 Puttusk

Miruna - filet bez skory i o$ci, dopuszczalne
filety o nieregularnej wielkosci i ksztatcie, bez
skory i wyrostkdw oscistych kregostupa, kl. 1,
brak zanieczyszczen fizycznych, chemicznych,
brak oznak i obecnosci plesni, szkodnikéw,
brak zanieczyszczen mikrobiologicznych i
bakterii chorobotwdrczych. Tkanka migsna
po rozmrozeniu sprezysta, do ostabionej, bez
plam i przebarwien, nierozpadajaca sie. Brak
oznak rozmrozenia, zapach wtasciwy dla ryb
mrozonych, po rozmrozeniu zapach ryby
Swiezej, niedopuszczalny gnilny, pozadana
zawartos¢ glazury 0-5%, maksymalnie do
10%. Zawartos¢ zanieczyszczen w produkcie
zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.
Prawidtowe oznaczenia na opakowaniu
zbiorczym pozwalajace na rozpoznanie
producenta, nazwy gatunku ryby, termin
przydatnosci do spozycia, metody i obszar
potowu, procentowg zawartosé glazury.

kg

400

5,00%

tosos - filety $wieze lub mrozone, bez skéry,
kl. I, brak zanieczyszczen fizycznych,
chemicznych, brak oznak i obecnosci plesni,
szkodnikdw, brak zanieczyszczen
mikrobiologicznych i bakterii
chorobotwdrczych, na skérze dopuszcza sie
przezroczysty $luz. Zawartos¢ zanieczyszczen
w produkcie zgodnie z aktualnie
obowigzujgcym prawem. Powierzchnie cie¢
gtadkie, bez poszarpan krawedzi, nie
dopuszcza sie pozostatosci wnetrznosci.
Tkanka miesna sprezysta, zwarta o naturalnej
barwie, charakterystycznej dla danego
gatunku ryby, bez przebarwien, zapach
swoisty, niedopuszczalny gnilny lub inny obcy
zapach. Prawidtowe oznaczenia na
opakowaniu zbiorczym pozwalajace na
rozpoznanie producenta, nazwy gatunku
ryby, termin przydatnosci do spozycia,
metody i obszar potowu.

kg

40

5,00%

dostawy na adres ul. Teofila Kwiatkowskiego 6, 06-100 Puttusk




Makrela wedzona na gorgco, tusze o wadze
200/220 g utozone w kartonie réwnolegle;
cechy dyskwalifikujgce: zaplesnienia na
powierzchni, uszkodzenia mechaniczne,
zanieczyszczenia lub uszkodzenia przez
szkodniki, smak i zapach jetki, gorzki, plesni,
gnilny, tekstura tkanki miesnej mazista.
Opakowanie: pudto kartonowe od 4 kg do 10
kg. Termin przydatnosci do spozycia nie
krétszy niz 7 dni od daty dostawy.

kg 80 5,00%

Szprotki wedzone na goraco, ryby cate,
jedrne, nieuszkodzone, ztocista barwa
typowa dla wedzenia, skdra nienaruszona, kg 30 5,00%

bez rozdaré. Ryby nie moga by¢ przypalone,

przesuszone ani rozpadajace sie.

*Mrozenie SHP (ang. Shatter Pack) polega na oddzielaniu poszczegdlnych filetéw, uktadanych warstwami, foliowymi przektadkami.
Przeprowadzenie tego zabiegu zapobiega sklejaniu sie poszczegdlnych filetéw w trakcie mrozenia i pozwala na ich wydobywanie z bloku
pojedynczo, bez koniecznosci rozmrazania wszystkich.



